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LA BODEGA EN DATOS 
 

D.O. Rueda 

Dirección: Camino San Martin, s/n 

Página web: bodegasnaia.com 

Enóloga: Laura Sanz 

Año de fundación: 2002 

Producción media anual: 840.000 

 

 

Subzona: Bodegas Naia se instala en la localidad de La Seca, término considerado 

como el Grand Cru de la D. O. Rueda, donde se encuentran algunos de los 

viñedos más antiguos de la D. O.  El propósito desde el inicio fue 

seleccionar las cepas más viejas de Verdejo y elaborar grandes vinos 

blancos en una zona con un potencial sobradamente demostrado para ello. 

 

Viñedo: 23,5 ha. propias de las cuales 20 ha. son de un viñedo de más de 40 años 

en vaso y 2 ha. son de viñedo joven conducido en espaldera (15 años). El resto 

son viñas de viura en vaso de 35 años. Bodegas Naia trabaja muy de cerca con 

viticultores de la zona con los que establece una relación estrecha y continuada. 

Estos viñedos cuentan con edades entre los 80 y los 130 años. 

 

Altitud:  entre 750 y 800 metros.  

Clima:  ámbito de influencia continental y mediterránea. Sufre los extremos 

térmicos de las estaciones, con una diferencia térmica de casi 

cincuenta grados entre el crudo invierno y el verano seco y cálido.   

Precipitaciones medias:    No superan los 500 litros anuales 

 

Suelos: suelos de arcillas calcáreas sobre las que se asientan capas 

arcillo-arenosas entremezcladas con cantos rodados. Los viñedos empleados 

para Naiades están situados en terrenos más arenosos igualmente con canto 

rodado en superficie. 

 

Edad del viñedo: Entre 15 y 130 años 

Variedades: Verdejo, Sauvignon Blanc 

�

Depósitos de fermentación: Se utilizan depósitos de acero inoxidable y dos tinas 

de 10.000 litros de roble francés. 

 

 

Crianza: Barricas 100% de roble francés de tostado ligero y medio. Edad de las 

barricas de 1 a 3 años y volúmenes de 225, 500 y 600 litros. 
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Vinos: K-Naia, S-Naia, Naia, Naiades 

�



Bodegas Naia se instala en La Seca, la cuna del Verdejo en Rueda, en 2005 

con el propósito de sacar el máximo partido al clon original de la Verdejo en la 

D. O. Rueda. Desde entonces, ha basado su trabajo en una selección de cepas 

viejas de la autóctona Verdejo, plantadas en vaso y ha tratado siempre de 

conseguir unos vinos con la autenticidad que da un trabajo riguroso en la viña. 

Precisamente el viñedo se convierte en la pieza fundamental en la elaboración 

de los vinos de bodegas Naia. 

 

Convertida en tan poco tiempo en una marca de referencia en defensa de la 

Verdejo, Naia reproduce el modelo de los grandes blancos del planeta, vinos 

frescos pero también amplios, sabrosos y con carácter. 



EN EL CORAZÓN DE RUEDA 

�

La historia de la D. O. Rueda está irremediablemente ligada a la variedad 

Verdejo. En 1980 se constituyó como Denominación de Origen, lo que supuso 

un enorme reconocimiento al trabajo que se había realizado durante años en la 

zona en favor de esta variedad. 

 

De la misma forma, Bodegas Naia decide en 2002 iniciar su andadura en 

Rueda, ubicándose en La Seca, en pleno corazón de la Denominación, en una 

localidad cuyo término municipal se encuentra en su mayor parte plantado con 

viñedos y donde las excepcionales condiciones de clima y suelos y las 

imponentes viñas viejas la convierten en enclave perfecto para elaborar 

algunos de los mejores vinos blancos del mundo.  

 

 

 

Fuente: dorueda.com 

 

 



 

PAISAJE  Y CLIMA 

 

La zona de Rueda está enclavada en un ámbito de influencia continental y 

mediterránea. Dada su altitud (entre 700-800 metros sobre el nivel del mar), 

sufre los extremos térmicos de las estaciones, con una diferencia térmica de 

casi cincuenta grados entre el crudo invierno y el verano seco y cálido. 

Además, no son muchas las lluvias, pues la media pluviométrica anual no 

rebasa los 500 litros. Estos valores convierten a las cepas en resistentes 

naturales, además de favorecer el equilibro entre grado y acidez de los racimos 

de Verdejo. 

 

Suelos  

Las cepas a partir de las cuales se elabora K-Naia, S-Naia y Naia están 

compuestas por arcillas calcáreas sobre las que se asientan capas arcillo-

arenosas entremezcladas con cantos rodados. 

 

En el caso de Naiades, un vino con 7 meses de crianza en barrica y que extrae 

todo el potencial de las cepas más viejas de la zona, se elabora a partir de 

viñedos centenarios que se encuentran localizados sobre suelos de arcillas 



calcáreas sobre las que se asientan capas arcillo-arenosas entremezcladas 

con cantos rodados a una altitud de 750 metros. Otra parte de los viñedos está 

situada en terrenos más arenosos igualmente con canto rodado en superficie y 

con una altitud superior, de 800 metros. 

 

 

 

 

Respeto absoluto por la variedad Verdejo 

Dentro de los numerosos clones de la variedad 

Verdejo que se utilizan en la actualidad, Bodegas 

Naia ha optado por usar el clon originario con el que 

se elaboraron los primeros vinos en la zona. La 

apuesta por este clon autóctono de Rueda, permite 

extraer los aromas clásicos de la Verdejo, y marca 

la diferencia  respecto a los que han aparecido en 

las últimas décadas en la Denominación. 

 

Los métodos de elaboración en Bodegas Naia van 


